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PINHO REAL
Branco | White | Blanco | Weip

Este vinho provém de castas tradicionalmente utilizadas
para a regidgo demarcada dos Vinhos Verdes, em particular
na Sub-Regido do Sousa.
Com a qualidade caracteristica desta zona privilegiada, este
vinho auténtico e genuino, distingue-se pela riqueza do seu
paladar e aroma.
Jovem e delicado deve ser servido como acompanhamento
de pratos de peixe, mariscos ou carnes brancas.
Servir a temperatura de 8 a 10°C.
Classificacdo:
Tipo: DOC
Castas: Loureiro, Trajadura, Arinto.
Regido: Vinhos Verdes
Controlo analitico:
Teor alcodlico: 9.5%vol.
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A ATATAIAYS YACRYACRYACSIAVRTAY ﬂ.{; Caracteristicas / Prova:
Cor: Citrina
Aroma: Elegante e frutado.
Paladar: Jovem, fresco, ligeiramente adamado, elegante e
acidez perfeita.
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|I II I A Dieser Wein wird mit den Rebsorten hergestellt, die fur
dieses gesetzlich geschiitzte Weinanbaugebiet der Vinhos
‘%nfu NN N N Verdes vor allem in der Unterregion des Sousa traditionell
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IN TACAYACSIA dieser fiir den einanbau besonders geeigneten Gegend
i stammen, sind auch fiir diesen authentischen echt en Vinho
N PINHO REAL:! Verde charakteristisch, der sich durch seinen
VINHO VERDE voc § Geschmacksreichtum und seine Geschmacksnoten
T"'"‘"“""’"“"‘“" ) besonders auszeichnet. Als junger und ausgewogener Wein
v.v Raieay DK eignet er sich hervorragend fiir Fischgerichte,
'A¢ ) ") Meeresfriichte und Gefliigel. Die ideale Temperatur zum
: Servieren liegt zwischen 8° und 10°C.
Klassifizierung:
Typ: DOC
Rebsorten: Loureiro, Trajadura, Arinto
Region: Vinhos Verdes
Laborkontrollwerte:
Alkoholgehalt: 9.5%.
Séauregehalt: 6.6 g/l.
Zuckergehalt: 15g/1
Kennzeichen / Degustation:
Farbe: Zitronenfarben
Aroma: Elegant und fruchtig.
Geschmack: Jung, frisch, leicht stBlich, elegant, mit einem
idealen Séauregehalt.




